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Nové varné desky: inovativni technologie s klasickym komfortem

Indukce s otoénymi voli€i

Giitersloh/Berlin, 4. zafi 2013. - Kdyz jde o vareni, nékdo neda dopustit na praktické oto¢né ovladaci volice.
Kdo chce zkombinovat toto klasické ovladani s moderni indukéni technologii, pro toho ma Miele nyni novou
vykonnou varnou desku.

Vykon a flexibilita, to jsou vynikajici viastnosti novych pfistroji. Modely o Sifce 80 cm, které se liSi podle rdznych typu
ramu, jsou vybaveny zénou WaterBoost. Ta zajiStuje vykon 5 kW pro extrémné rychly ¢as ohrevu.

Na pravé poloviné varné desky jsou umistény dvé varné zény PowerFlex. Flexibilné se prfizplsobi pouzitému nadobi
a nabizeji maximalni vykon zejména pro panve a velké hrnce. Varné zony PowerFlex mohou byt spojeny dohromady
v jeden celek. Tato obdélnikova oblast je vhodna napfiklad pro pouziti velkého nadobi. Volitelné Ize jednotlivé zény
také sjednotit do velké kruhové plochy. Ta pfijde vhod tehdy, kdyZ potfebujete uvafit vétsi mnozstvi vody ve velkém
hrnci. Zvlastnosti technologie PowerFlex od Miele je rovhomérny prenos energie na dno nadobi. Ddvodem je uspo-
fadani fady civek téméf bez mezer pod sklokeramickym povrchem. Tento konstantni pfenos tepla do potravin nabizi
ty nejlepsi podminky pro perfektni vysledky vareni.

Varna deska se ovlada kvalitnimi kovovymi voli€i, které jsou uspofadany po dvou vpravo a vlevo po stranach sklo-
keramické plochy. Pfifazeni k varnym zénam je logické, uZivatel sahne intuitivné po spravném oto€ném knofliku.
Nastaveni vykonu pro kazdou varnou zénu je zobrazeno na displeji se Zlutym sedmisegmentovym displejem.

Zakaznik ma na vybér tvar ramu: model odpovida designu ostatnich vestavnych spotrebictu generace 6000 diky dvéma
nerezovym listam, lemujicimi horni a spodni okraj desky. Podobné listy se nachazeji na ovladani nerezovych vestav-
nych spotfebil. Zvolit Ize pfistroj se Sirokym vyvySenym rdmem, nebo model pro zapusténi do pracovni desky.

Vyhody indukéni technologie prehledné

¢ Na rozdil od konvenéniho zplsobu vareni s plynem nebo elektrickou energii je pfi induk&énim vareni teplo vyvijeno
pfimo na dné varné nadoby. Teplo vyvijeji médéné civky vytvarejici elektromagnetické pole. PFi postaveni hrnce
nebo panve na varnou plochu vznikaji v dolni ¢asti desky elektromagnetické vifivé proudy produkujici teplo. To je
pfenadeno pfimo do nadobi. Pokud nadobi ze sklokeramické plochy sejmete, je pfivod energie okamzité pferusen.

¢ Indukce je ,vafeni s turboefektem®. Nastaveny vykon je okamZité vyuZzitelny, protoZze dno hrnce nemusi byt
ohfivano nejprve zvenci nebo pres sklokeramicky povrch. To dovoluje extrémneé kratky ¢as potfebny k zahrati.

e Jelikoz se sklokeramicka deska sama nezahfiva, olej nebo tuk se na varné zéné nemUze pfipdlit. To znacné
usnadnuje nasledné ¢isténi. Pozitivnim vedlejSim efektem je, Ze varna deska vychladne tak rychle, Ze neexistuje
nebezpeci popaleni zbytkovym teplem.

e Pfesné zasobovani energii a jeji reqgulace umoznuje vafit potraviny pfesné podle potfeby. Nedochazi tak k jejich
prevareni zbytkovym teplem jako u konvenc¢nich varnych desek.

www.miele.cz



