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Konvektomaty Miele se diky technologii HydroClean
Cisti zcela samy

* Automatické Cisténi pro zarivé Cisté ohfevné prostory
» Pristroje maji k dispozici vice nez 200 automatickych programu

Milovnici vareni oceni kombinaci pecici a parni trouby jako kralovskou tfidu mezi
vestavnymi spotrebic¢i — a nikdo jiny zde nenabizi vice zkuSenosti a rozmanitosti nez
Miele. Zakaznici mohou vybirat mezi vySkou 45 nebo 60 cm, zasobnikem na vodu nebo
pfipojenim na vodu a odpad, mezi riznymi designovymi fadami, barvami a koncepty
ovladani. Predni svétovy dodavatel prémiovych domacich spotirebic¢l nyni dale rozsifuje
své portfolio o mimoradné komfortni samocistici funkci HydroClean. Konvektomaty rady
DGC HC Pro s ohfevhym prostorem z nerezové oceli se vyrabi v zavodé Miele
v némeckém Biinde a jsou testovany na 20letou zivotnost. Od ledna 2023 byly uvedeny
na trh.

Méla by se napfiklad ryba nebo zelenina pfipravovat v pafe nebo pfece jen péct klasicky
v troub&? Nebo je snad nejlepSi kombinace obou zplsobt? Chléb pak bude na povrchu kifupavy
a uvnitf nadychany, rostbif skvéle Stavnaty a kifehky. U konvektomat( Miele jsou k dispozici
vSechny tfi moznosti. Protoze kombinuji prvotfidné vybavenou pecici i parni troubu. Moznosti
pouziti konvektomatu Miele jsou nalezité rozmanité, od Setrného rozmrazovani pies vareni
metodou sous-vide az po pfipravu jogurtu nebo odstavhovani ovoce.

Vynikajicich vysledkd dosahuje napfiklad funkce kombinované pfipravy, ktera spojuje bézné
zpusoby ohfevu s pfidanou vlhkosti. UzZivatelé mohou sami definovat jednotlivé kroky pfipravy
pokrmu, a to nastavenim parametrll, jako jsou provozni zplsob, teplota, ¢as a vlhkost
v ohfevném prostoru. Kromé toho mohou také vyuzit néktery z vice nez 200 automatickych
programu, napfiklad pro pfipravu pokrm0 z masa, rliznych druhd ryze, chlebd nebo dokonce
dezertu, jako napf. cisafsky trhanec. Vysledek pfipravy Ize samoziejmé individualné upravovat.

Specialné vyvinuty tekuty Cistici prostredek pro trvaly lesk

Po potéSeni z vareni vSak nastava &isténi — a koho by to bavilo? Tuk a zbytky pokrmd mohou
znedistit nerezovy ohfevny prostor a ¢asem jej znehodnotit. S novou samodistici funkci
HydroClean od Miele nyni patfi obtizné ru¢ni ¢isténi minulosti. Dokonce i pfipe€ené zbytky jidla
se takto zcela a bez namahy odstrani. Ohfevny prostor si tak zachova svou hodnotu a vzhled
stale jako novy.

Po vyjmuti veSkerého pfisluSenstvi se v prvnim kroku tekuty Cistici prostfedek, specialné
vyvinuty spolecnosti Miele, nalije do sitka na dné spotfebiCe. Poté se automaticky smicha
s Cistou vodou, pieCerpava se ke stropu konvektomatu a odtud se pres rotujici kotoud
rovnomeérné distribuuje do ohfevného prostoru. Tim se nedistoty rozpusti a uvolni. Pfistroj tento
proces nékolikrat zopakuje a poté pénovou smés oplachne a odCerpa. Pokud se jesté vyskytuji
pfipadné posledni zbytky necistot, Ize je bez namahy setfit, podobné jako po pyrolyze v pecicich
troubach Miele. Poslednim krokem je kratka faze suseni. Cisténi pomoci funkce HydroClean se
doporucuje kazdé tfi mésice, v pfipadé zvlast intenzivniho pouzivani, napfiklad pfi ¢astém
peCeni masa nebo grilovani, jesté Castéji.

Programova rozmanitost pro tviréi pozitek

Nova generace konvektomat( Miele nabizi samoziejmé také osvédCené komfortni parametry,
které zakaznici Miele jiz znaji z Uspésné fady predchozich modeld. U pfipravy v pafe se jedna
o rychlé zahfati a vareni, stejné jako rovhomérné rozptyleni pary. To zajiStuje vykonny externi
parni generator 3,3 kW v kombinaci se dvéma specialné uspofadanymi a sefizenymi parnimi
tryskami (DualSteam).
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Funkce Mix & Match pomaha s planovanim jidelni¢ku tim, ze doporuc¢i kombinaci az tfi rdznych
ingredienci — a pro jejich upravu v jednom procesu vareni. Timto zpUsobem Ize napfiklad
zuzitkovat potraviny, které by mély byt brzy zkonzumovany, at uz €erstvé nebo jiz uvarené, tfreba
proto, ze zbyly z pfedchoziho dne. Funkce Mix & Match tim poskytuje nejen dalsi komfort, ktery
je k dispozici pouze u Miele, ale pfispiva také k zamezeni plytvani potravinami. Pfiprava jidla
probiha podle vlastniho uvazeni na pecicim plechu nebo pfimo na talifi. Neni tfeba vénovat
pozornost riznym dobam nebo teplotam vareni. Vybér a navrhy jsou zcela jednoduse k dispozici
v aplikaci* Miele.

Krehké a Stavnaté maso naopak zajisti peceni ,Gourmet®: pfiprava masa pfi nizké teploté a po
dlouhou dobu je zvlast Setrna a jemna. Dodate¢né vyuziti vihkosti pfispiva k optimalnimu
vysledku vafeni a zhnédnuti. Maso se pe€e rovhomérné a dostava tenkou hnédou kurcicku —
prfedchozi opékani neni nutné. Vsechny modely jsou vybaveny motoricky vysuvnym ovladacim
panelem, za kterym se nachazi zasobnik na vodu, nadoba na kondenzat a — v zavislosti na
modelu — také bezdratovy pokrmovy teplomér.

*Aplikace Miele je doplnkovou digitalni nabidkou spolecnosti Miele. VSechny chytré aplikace
umoznuje systém Miele@home. Rozsah funkci se muze liSit v zavislosti na modelu a zemi.

Miele v Ceské republice

Miele CR zahrnuje dvé spole¢nosti — obchodni &ast a vyrobni zavod v Uniéové. Firma Miele,
spol. s r. 0., byla zaloZzena v &ervenci 1991 v Brné. Zacinala s pouhymi péti spolupracovniky,
ktefi se zabyvali prodejem zemédélské techniky, spotfebiCl pro domacnost i profesionalnich
pristrojl. Historie Miele v oblasti zemédélské techniky a profesionalnich pfistroju (pfedevsim
laboratorni my¢ky) vSak saha jesté pied rok 1989. Centrala firmy sidli od roku 1991 v Brné (od
roku 2010 ve Spielberk Office Centre).

O zakaznicky komfort se stara vlastni znackovy servis firmy i rozsahla sit ovéfenych obchodnich
partnerd, jako jsou architektonické ateliéry, kuchyrniska studia nebo sité obchodul s elektronikou
a bilou technikou.

V roce 2004 byl otevien vyrobni zavod Miele v UniCové jako jediny zavod koncernu Miele
v Ceské republice. Spole€nost se zde soustfedi na vyrobu a montaz pfistroju v oblasti péce
o pradlo a nadobi, které se vyvazeji do celého svéta.

Generalnim feditelem Miele CR a SR je Josef Jelinek.
O spoleénosti Miele

Miele je pfednim svétovym dodavatelem prémiovych domacich spotiebi€l pro oblasti vareni,
pec€eni, vafeni v pafe, chlazeni/mrazeni, pfipravy kavy, myti nadobi, prani a péc€i o podlahy.
Kromé toho nabizi mycky nadobi, pracky a suSi¢ky pro primyslové pouziti a také Cistici,
dezinfekéni a sterilizaéni zafizeni pro zdravotnicka zafizeni a laboratofe. Spole€nost byla
zalozena v roce 1899 a ma osm vyrobnich zavodd v Némecku, po jednom zavodé v Rakousku,
Ceské republice, Cing, Rumunsku a Polsku a také dva zavody italské dcefiné spole&nosti
Steelco Group, ktera se zabyva zdravotnickou technikou.

Spole¢nost Miele je zastoupena v téméf 100 zemich / regionech prostfednictvim vlastnich
prodejnich spole¢nosti nebo dovozcu. Hlavni sidlo rodinné firmy vedené &tvrtou generaci se
nachazi v Gitersloh ve Vestfalsku.
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