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Uz zadné pripalovani a dodateéné regulovani teploty
— s novym digitalnim zazitkem z vareni CookAssist od firmy
Miele

e Provede Vas krok za krokem celym procesem smazeni
¢ Funguje na vSech novych induk&nich varnych deskach s funkci TempControl

vew s

kdy dfive. Protoze Vas aplikace provede krok za krokem celym procesem smazeni, podafri
se Vam pripravit naroéné klasické pokrmy jako steak, filet z lososa nebo livance
s bortivkami, i bez jakychkoli predchozich zkuSenosti, presné propecené. Totéz plati
i pro rafinované recepty, jako je napriklad smés s bataty pfipravovana na panvi nebo
tapas z lilkkd. Casté dodateéné regulovani teploty nebo prfipalovani se tak stanou
minulosti.

Kreativni vafeni s Cerstvymi surovinami je pro zdravou a chutnou stravu, ktera je zaroven
i pozitkem, mnohem oblibené&jSi nez kdy dfive — protoZe i samotné vareni je prosté zabava.
Ov8em béhem cesty za dokonalym vysledkem vyvstavaji otazky jako napfiklad: Jaky stupen
vykonu je spravny? Kdy pfesné by se méla oto€it ryba? Mdze uz na panvi¢ku cuketa? A je
opravdu mozné jiz vSe stahnout z varné desky?

Pfitom dosahnou i zkuSeni amatérsti kuchafi a kucharky snadno hranice svych moznosti:
A pravé zde pomuze inteligentni systém CookAssist, ktery lze pouzit u vS8ech aktualnich
indukCnich varnych desek KM 7000 s osvédcenou funkci TempControl. CookAssist je novou
aplikaci Miele@mobile. Pomoci chytrého telefonu nebo tabletu Vas celym procesem smazeni
provede krok za krokem a za pomoci nazornych fotografii. Dokonce i zahfivani panve |ze pomoci
grafiky sledovat na stupen presné. Inteligentni senzor TempControl, ktery rozpozna teplotu
nadobi a udrzuje ji automaticky na konstantni hodnoté€, se stara o to, aby teplota byla stale
spravna. Neustalé regulovani teploty a dokonce i pfipalovani jsou tak minulosti.

Perfektni vysledek diky aplikaci

Jakmile je dosaZena poZadovana teplota pro smazeni, budete vyzvani, abyste vioZili jidlo na
panev. Na aplikaci je spolehnuti i béhem vS8ech dalSich krokl vedoucich k hotovému pokrmu.
Napfiklad, kdy je nejlepsi okamzik pro otoeni lososa nebo steaku. Kromé kuchyriského nacini
vhodného na indukci neni potfeba zadné dalSi specialni pfislusenstvi.

Pomoci aplikace CookAssist Ize nyni pfipravit 15 pokrm0. Na dalSich receptech uz pracujeme,
pFipravy jidla v Némecku. Tato berlinska spolecnost, do které je zapojena i firma Miele, nabizi
prostfednictvim aplikace kazdy den tfi rlzné tficetiminutové recepty zdarma, a to v€etné
atraktivniho postupu vareni doplnéného obrazky a chytrého nakupniho seznamu pro nejblizsi
supermarket.

Maximalni pohodli diky PowerFlex, TwinBooster a Con@ctivity

Indukéni varné desky spole€nosti Miele s funkci TempControl kromé toho disponuji stupném
pro pozvolné vareni, napfiklad pro redukovani omacek. DalSi funkci je ,Udrzovani teploty Plus®,
ktera zajiStuje Setrné ohfivani nebo udrzovani teploty pokrma.

Kromé toho nabizi kazda varna deska TempControl varnou zénu PowerFlex, ktera se
pfizpusobuje konkrétni situaci pfi kazdém vareni. Dvé samostatné zény Ize dle Vaseho prani
propojit v hranatou zénu na vafeni nebo ve velkou kulatou varnou zénu, napfiklad pro pfipravu
velké porce téstovin.
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O rychlost se navic v pfipadé potieby postara vykonny TwinBooster s maximalnim moznym
vykonem 7,3 kW.

Stejné jako vSechny varné desky Miele, které Ize pfipojit k siti, disponuji i tyto nové modely
TempControl funkci Con@ctivity, diky které se varna deska automaticky propoji s odsavacem
par. Klima v mistnosti zlistane pfijemné — a uzivatel se mlze plné vénovat vareni. Aplikace
CookAssist a nové indukéni varné desky s funkci TempControl (Siroké 80 nebo 90 centimetru)
jsou dostupné od zafi.
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