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Varné desky generace KM 7000 jsou v3estranné, elegantni a pfipojené k siti

Maximalni flexibilita a intuitivhost — nové varné
desky Miele s celoploSnou indukci

Nezpochybnitelnou kralovskou tfidou u varnych desek je celoplosna indukce, protoze
nijak neomezuje svobodu pfi vareni. Az Sest hrnct, panvi nebo pekacu lze umistit
kamkoliv na varnou desku a pohybovat s nimi. Indukce je nejrychlejSim zplsobem
vareni, spotfebovava malo energie a varné desky se snadno ¢isti. VSechny tyto vyhody
nabizeji Spickové modely nové generace varnych desek KM 7000 od spole¢nosti Miele
— testované na 20 let Zivotnosti, navic za atraktivni cenu. Dva dalSi chytré detaily: diky
novému povrchu se nadobi po varné desce pohybuje téméf nesly$né a jemné. Ciselné
ovlddani se automaticky pohybuje s nadobim. V prodeji budou tyto varné desky
ve druhém ¢tvrtleti roku 2019.

Kolik hrnct a panvi je potfeba, jak velké by mély byt a jak je nejlépe usporadat? Takové otazky
zavisi na receptu, poctu hostll — a €asto na osobnich preferencich. Snad kazda situace
v kuchyni je odliSna, ale u témérf vSech varnych desek musite dodrzet varné zoény, které jsou
na nich vymezeny. Uplné jinak je tomu u varnych desek s celoplodnou indukci
od spole¢nosti Miele: na Sifce az 90 centimetr(l Ize kdekoli umistit az Sest hrncl nebo panvi
a v pripadé potreby je Ize i pfesunout. ,CeloploSna indukce se pfizplsobuje kuchafi, nikoliv
naopak, aby mohl uplatnit svou kreativitu,” fika Ina Laukoétter, vedouci oddéleni produktového
managementu v divizi domécich spotfebict skupiny Miele.

Stejné pohodIné a intuitivni je ovladani SmartSelect. Varna deska a jeji vykon jsou aktivovany
a regulovany dotykem na jejim povrchu. Po poloZeni hrnce nebo panve se u nich na varné
desce objevi Ciselna Ffada pro nastaveni vykonu.

Ovladani prihlaseno k patentu

S kazdym dalSim pouzitym nadobim se na varné desce objevi i dalSi Ciselna fada. Pokud
kuchaf nadobi posune, Ciselna fada se posunuje s nim s pfisluSnou urovni vykonu — tuto
inteligentni detekci Miele pfihlasilo k patentovani. Nova funkce SilentMove se u Spic¢kovych
modelu stara o to, Ze hrnci a panvemi Ize pohybovat velmi tiSe. Plochy potisk varné plochy se
nachazi na spodni strané, misto obvyklé horni strany. Pfedpokladem je pouZiti vysoce
kvalitniho prahledného sklokeramického materialu, ktery také podporuje elegantni snizeny
vzhled. Potisk se tak opticky jesté vice ztraci do pozadi. Ciselné Fady a dal3i funkce se navic
zobrazuji v bilé barvé (SmartSelect White).



,OCekavame, ze s témito produkty a velmi dobrym pomérem cena / vykon budeme dale
rozsSifovat svoji pozici na trhu,” fika Laukdtter. Varné desky Miele s celoploSnou indukci jsou
k dispozici v Sifce 60, 80 nebo 90 cm.

Univerzalné kombinovatelna a pfripojena k siti

S pfedstavenim novych varnych desek s celoploSnou indukci se zména generace na KM 7000
uskuteciuje také u konvencnich indukcnich varnych desek s pfedem definovanymi varnymi
zénami. Témérf vSechny varné desky bude mozné prostfednictvim sité Wi-Fi integrovat do
mobilni aplikace Miele@mobile. A téméf vSechny maji osvéd€enou funkci Con@ctivity, kterd
je jiz deset let pouzivana k automatické regulaci odsavacl par Miele varnymi deskami.

Se standardni hloubkou 52 centimetrl Ize bezramové modely prakticky bez viditelného spoje
kombinovat s dalSimi varnymi prvky fady SmartLine. Nabizi se napfiklad indukéni wok
s prohlubni pfimo pro wok pénev, tepan Yaki nebo odsava¢ par. Ina Laukotter dodava:
»Znamena to, Ze si kazdy zakaznik mize sestavit své vlastni high-endové varné centrum pro
stylovy pozitek, s dokonale sladénym konceptem designu a provozu.“

Foto 1. Na 90 cm Sirokou indukéni varnou desku KM 7897 Ize umistit az Sest hrncli, panvi
nebo pekacu. (Foto: Miele)

Foto 2: S inteligentni detekci nadobi, ktera je k dispozici pouze u Miele, se Ciselna fada
pohybuje ve zvolené Urovni vykonu spole¢né s nadobim. (Foto: Miele)

Foto 3: Noblesni a puristické: nové varné desky s celoploSnou indukci Miele ve vypnutém
stavu. (Foto: Miele)

Foto 4: Kompatibilita se SmartLine — KM 7564 FL s odsavatem par a s tepanem Yaki. (Foto:
Miele)



