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V dialogu s potravinou: Miele na IFA odhaluje
revolucni zpusob vareni

Dialogova trouba je rychlejSi a mnohostrannéjsi nez jakykoli jiny pfistroj na
vareni a poskytuje vynikajici vysledky

Priprava ryby v ledovém bloku nebo teleci filé v tésticku ze véeliho vosku, aniz se pfi
tom led a vosk rozpusti? Je na €ase zménit nazirani na vareni — s dialogovou troubou
od Miele. Poprvé je zde pouZita technologie, ktera prostrednictvim elektromagnetickych
vin pfistupuje k povaze potravin inteligentnim zptisobem. Maso tak bude rovhomérnéji
pfipravené a st'avnatéjsi, ryba a zelenina si zachovaji svoji jemnou strukturu a tésto
mnohem |épe nakyne. Jednotlivé prisady celého menu muizete dat spole¢né na plech,
a presto budou hotové presné ve stejném okamziku — a to az o 70 % rychleji nez
s béznymi postupy pripravy. V Ceské republice bude dialogova trouba k dostani v roce
20109.

Ackoli ji zvenku nerozeznate od pecici trouby, dialogova trouba otvird dosud netuSené zazitky
z vareni a pozitku z jidla. Priklad, ktery pfi kazdém predvadéni vSechny ohromi: syrova ryba
v ledovém bloku vioZena do dialogové trouby. Vysledkem je po nékolika minutach dokonale
pfipravena ryba, zatimco led je nadale zmrzly. Neméné pusobiva je i tato pfiprava: jehnéci
kytu poloZime na papriku a zeleny chfest, zbytek plechu vyplnime osminkami brambor a vse
vloZime do dialogové trouby.

Asi po 45 minutach je jehnéci maso rovnomérné pfipravené, zelenina je lehce na skus
a brambory jsou mékké — vSechno automaticky, bez pferuseni nebo pfidavani pfisad.
V konvenéni pecici troubé se toto menu neda pfipravit tak jednoduse, s timto vysledkem
a za tuto dobu. | tak rozdilné pfisady jako losos a listové tésto, které jsou spole¢né tak lahodné,
se timto zplsobem daji pfipravit jednoduse, rychle a naraz.

Rozmanité pouziti a kvalita vysledku se zakladaji na technologii M Chef od Miele. Pfi ni
do potraviny pronikaji elektromagnetické viny, které vytvarenim tepla spoustéji proces
pfipravy. Dialogova trouba disponuje modulem, ktery vytvafi elektromagnetické viny
v definovaném frekvenénim spektru a dvéma anténami je odvadi do ohfevného prostoru.
Protoze molekuly v potravinach jsou rizné uspoiradané, a to se také jesté méni b&éhem procesu
pfipravy, proces pfipravy podporuje stalé pfizplsobovani frekvenci. Pfes antény dostava
dialogové trouba také neustélé zpétné hlaseni o tom, kolik energie potravina jiz pfijala.
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Vynikajici vysledky pomoci technologie M Chef a konvenéniho provozniho zplsobu

Dal8i vyznamna vyhoda technologie M Chef spo€iva v tom, Ze se potraviny pfipravuji ,v celém
objemu” — napt. filé bude od okraje az do jadra rovnomérné ruzové. U klasické pecici trouby
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spravné pfipraven, vnéjsi vrstvy jsou Casto jiz pfilis upecené.

Protoze elektromagnetické viny provadéji pripravu bez opeceni, da se napfiklad pfipravit chléb
bez karky. Pokud v3ak preferujeme klasicky upeceny chléb nebo maso s opecenou krustou,
Ize technologii M Chef kombinovat s konven&nimi provoznimi zpUsoby. Na to je dialogova
trouba optimalné pfipravena, nebot disponuje Spi¢kovou vybavou kuchynskych pfistroji Miele,
uzivatelsky pratelskym M Touch displejem a funkci pyrolytického samocisténi. Elegantni
a rovnomérné osvétleni vSech urovni zde poprvé zajistuje velmi kvalitni LED osvétleni
BrilliantLight.

Miele App prenasi parametry receptu pfimo do dialogové trouby

Inspiraci a dalSi potéSeni z vareni slibuje moznost propojeni dialogové trouby do datové sité.
Moznost receptd v aplikaci Miele@mobile je idedlni platformou pro zkouSeni
a experimentovani. UZivatel si zde muze vybirat z Eetnych automatickych programu vyvinutych
specialné pro dialogovou troubu. Vedle videi s pfipravou a moznosti vytvofit si vlastni ndkupni
seznam umozhuje aplikace pfenést parametry pfipravy urcitého receptu pfimo do pfistroje.
S touto funkci maji uzivatelé pfimé spojeni s experimentalni kuchyni Miele, nebot vydarené
pokusy maji milovnici vafeni velmi brzy k dispozici ke stazeni.

Pfi obsluze dialogové trouby vstupuji do hry dva nové komponenty: jednotky Gourmet
(Gourmet Units) a intenzita. Gourmet Units slouzi jako jednotka mnoZstvi energie, ktera se
pfivadi do pfipravovaného pokrmu, pfi¢emz 1 jednotka Gourmet odpovida jednomu kJ. Pro
intenzitu jsou k dispozici nastaveni ,silna“, ,stfedni“ a ,mirna“. Pro vétSinu potravin je spravnou
volbou ,siln&®, ,mirn&“ ma smysl pro choulostiva jidla, jako je tfeba suflé.

Gourmet Assistent a Gourmet Profi podporuji kreativitu

Ovladani je usnadnéno automatickymi programy, aniz by byla potlacovana kreativita kuchare.
Pro individualni postup ma kuchar k dispozici dvé volby. Gourmet Profi je vhodny pro uZivatele,
ktefi jiz maji urCitou zkuSenost a také sami radi experimentuji, nebot’ zde se veSkeré parametry
jako provozni zplUsob, Gourmet Units, intenzita a doba pfipravy voli vyhradné manualné.
Gourmet Assistent kuchafe podporuje tim, Ze v zavislosti na druhu a mnoZstvi potravin
pfedklada vhodna nastaveni pro zajisténi vynikajiciho vysledku.

Prodej zacina v dubnu 2018 v Némecku a Rakousku, na ¢esky trh se dialogova trouba dostane
v roce 2019.
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