HLAVNi CHOD - 4 PORCE

Tenké spagety s jednoduchou
citronovou omackou

Suroviny 1. Ve vrouci osolené vodé uvarte té€stoviny podle navodu
500 g tenkych Spaget (tagliolini) na obalu akorat na skus, tzv. al dente. Slijte je, ale 50 ml

1 chemicky neoSetfeny citron vody ponechte a vijte ji do panve.

80 g studeného masla

1 hrst listk(i bazalky 2. Téstoviny odstavte, do panve pridejte stfouhanou kdru
80 g parmazanu z 1/2 citronu, $tavu z celého citronu, privedte k varu, promi-

chejte a odstavte. Vmichejte do smési kosticky studeného

sul a Cerstvé mlety pepr > Vi . :
masla, zahusti ji a vznikne hladka emulze.

3. Do péanve pridejte slité téstoviny, listky bazalky nasekané
na nudlicky a promichejte s omackou. Podle chuti osolte a
opeprete. Podavejte posypané strouhanym parmazanem.

DESERT - 4 PORCE

Horké jablecne tartaletky

Suroviny 1. Listové tésto vyvalejte na pomou&ené pracovni plo-
250 g listového tésta 8e na plat silny zhruba 3 mm a vykrojte Styri kruhy o pru-
mouka na pomouceni méru 12 cm. Vyskladejte je na plech vyloZzeny pecicim pa-
80 g jable&ného kompotu pirem a nechte 10 minut odpocinout v chladu, nejlépe

8 jablek, oloupanych, zbavenych v lednici.

jadrince a nakrajenych na tenké

platky 2. Troubu predehrejte na 200 °C. Vychlazené tésto vy-

jméte a propichejte zlehka vidlickou. Do stfedu dejte jab-
leCny kompot a kolem vyskladejte platky jablek do tvaru
véjife nebo rozety.

2 vanilkové lusky

150 g masla, zméklého
4 |zice trtinového cukru
400 g vanilkové zmrzliny

K podavani 3. Z vanilkovych lusku vyskrabnéte seminka a promi-

chejte je s maslem. Cast namazte na tésto s jablky a po-
cukrujte. Pecte ve vyhraté troubé zhruba 10 minut, po-
tfete polovinou vanilkového méasla a pokracuijte v peceni
jesté 8—10 minut. Vyjméte, potrete zbylym maslem a ne-
chte 10 minut odpocinout. Podavejte se zmrzlinou.

TIP: Misto jable¢ného kompotu mzete pouZit i ofecho-
vou nebo mandlovou napln.



